LOCANDA SCAPPI

GROUP MENUS
RYHMAMENUT

Please inform the final number of people and allergy information five days in advance.
Please choose the same menu_for the whole group. We wnll notice allergies and special dietary requirements.
We keep the nights for price and product changes.

Llmovtathan lopullisen henkilomddrdn ja allergiatiedot vist parvdd ennen tilaisuutta. Vahisethan seurueelle
yhtendisen menun. Allergiat ja ertkoisruokavaliot otetaan huomioon. Piddtamme otkeuden hinta- ja
tuotemuutoksun.

BUBBLES TO START WITH / ALKUMALJAT

glass/last  bottle/pullo

Prosecco Brut, Ruggen 11,50 62,00
[talia, Veneto, Argeo  Italia, Campamia, Fiano

Prosecco Brut Roseé, Gancia 11,50 62,00
Italia, Veneto, Glera  Itaha, Friul, Friulano

Marchest Antinort Cuvee Royale, Antinon: 19,00 116,00
Italha, Franciacorta, Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco
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ITALIAN FEAST (54 €/person)

This menu ts specifically designed to be shared with the whole group to have the possibility to try several different
dishes and experience a variely of Italian flavors.

"I amd menu on suunniteltu jaettavakst koko seurueen kesken, jotta pédsette maistelemaan useita ert annoksia ja
kokemaan monipuolisesty Italian makwa.

Selection of starters / Alkuruokavalikoima
Suppli al telefono

Deep fried rice croquette with mushrooms, truffles, and mozzarella cheese
Uppoparstettu rusipallo, jossa siemid, tryffelid ja mozzarellaa

Caponata

Sweet and sour mix of fried aubergine, San Marzano tomatoes, celery, onion, capers and served with roasted
pine nuts

Makeanhapan paistos friteeratuista munakoisoista, San Marzano -tomaateista, selleristd, sipulista ja
kapriksista. larjoillaan paahdettujen pinjansiementen kanssa.

Bruschetta al Pomodoro
Bruschetta with tomatoes and basil
Bruschetta tomaateilla ya basihkalla

Tartare di Manzo

Raw Finnish beef seasoned with extra virgin olwe oil, sall, black pepper, hazelnuts, and Parmesan cream
cheese

Raakaa suomalaista naudanlihaa, maustettuna extra virgin -oluviolyllda, suolalla, mustapippunlla,
hasselpahkinoilld ja parmesaanituorejuustolla

Taghere all Italiana - Cold cuts board
Truffle Mortadella, Salame Milano, and pickles

Tryffelimortadellaa, Milanon salamia ja pikkeloityya vihanneksia

Selection of Pastas /' Fuastat

Fettuccine ar funghu

Homemade fettuccine pasta, served with chantarelle mushrooms, butter thyme, chili, garlic. Served with
parmesan cheese on lop

Kasintehtyd fettuccinea, kantarelleya, voita, timjamia, chilid ja valkosypulia. Pidlle parmesaama
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Taglolini in_forma
Handmade tagholimi pasta seasoned with butter and parmesan, served in the cheese wheel
Kdsintehtyd tagholim-pastaa maustettuna voilla ja parmesaamlla. Vimerstellidn juustokiekossa.

Pict alla carbonara
Handmade pict pasta, egg yolk, pecorino and guanciale
Kdsintehtyd pici-pastaa, munankeltuaista, pecorinoa ja guancialea

Orecchuette con 1 Broccoly

Homemade orecchiette pasta, served with Romanesco broccoli, anchovies, chili, garlic and cacio det povert (mix
of bread, garlic, chuli, parsley and lemon zest).

Kasintehtyd orecchuette-pastaa, romanesco-kukkakaalha, sardellea, chilid, valkosypulia ja cacio det poveria
(levodnmurun, valkosypulin, chilin, persihan ja sitruunankuoren seos)

Doler / Filkiruoat

Choose one/valitse kst

Tiramisu
Coffe flavoured dessert with homemade savorardr cake, Nutella, and mascarpone
Kaholla maustettu jilkiruoka kotitekoisista savolardikekseista, Nutellasta ja mascarponesta

Or/ ta

Gelato artigianale from Gelato Club

Classic artisan Italian cherry-chocolate ice cream
Perinteinen 1talhalainen kusikka—suklaaddtelo

Or/tai

Cannolo Sicialiano

Homemade Marsala cannolo shell, filled wnith sheep & cow ricotta cheese with chocolate drops and pistachios
Kotitekoinen Marsala-cannolokuon, taytieend lampaan- ja lehmanmaidosta tehty ricottatiyte suklaahipuilla ja
pistaasella
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MENU LOCANDA SCAPPI (46 €/person)

You can choose one antipasto, one pasta and one dolct
Valitse yksi antipasto, yksi pasta ja kst dolcr

You can add Cicchettr +10€
Lisiic Cicchetti +10€

(Venetian style small snacks served before dinner) Selection of three different daily “Cicchettr’.
(Venetsialaistyylisii pikkuherkkua ennen illallista — kolme péavoittin vathtuvaa cicchettid.)

Antipasts

Tartare di Manzo

Raw Finnish beef seasoned with extra virgin olwe oil, salt, black pepper; hazelnuts, and Parmesan cream
cheese

Raakaa suomalaista naudanlihaa, maustettuna extra virgin -oluvioljylla, suolalla, mustapyppurilia,
hasselpahkinoilld ja parmesaanituorequustolla

Or/tai

Caponata

Sweet and sour mix of fried aubergine, San Marzano tomatoes, celery, onion, capers and served with roasted
pine nuts

Makeanhapan paistos friteeratuista munakoisoista, San Marzano -tomaateista, selleristd, sipulista ja
kapriksista. larjoillaan paahdettujen pinjansiementen kanssa.

Or/1m

Tartare di Tonno

MSC Yellowfin red tuna tartare seasoned with pink Maldon salt, pistachio, olive 01l and lemon zest. Served with
a thin slice of roasted bread

Tonmikalatartar MSC-keltaevitonnikalasta, maustettuna vaaleanpunaisella Maldon-suolalla, pistaasilla,
oluviolylla ja sitruunankuorella. “Tarjoillaan ohuen paahdetun leipéviipaleen kanssa

Or/im
Burrata e Bietole

Burrata cheese served with marinated chards. (the marinade is made with chuli, garlic, oil, and salt)
Burrataa marimoidun mangoldin kanssa (marinadi: chili, valkosypuly, oljy, suola)
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Pasta

Orecchaette con 1 Broccoli

Homemade orecchiette pasta, served with Romanesco broccoli, anchovies, chili, garlic and cacio det povert (mix
of bread, garlic, chuli, parsley and lemon zest).

Kdisintehtyd orecchiette-pastaa, romanesco-kukkakaalha, sardelleja, chilid, valkosypulia ja cacio det poveria
(lewwdnmurun, valkosipulin, chilin, persifjan ja sitruunankuoren seos)

Or/1m

Tagholini in_forma
Handmade tagholini pasta seasoned with butter and parmesan, served in the cheese wheel
Kéisintehtyd tagliolimi-pastaa maustettuna voilla ja parmesaamlla. Viimerstellidn juustokiekossa.

Or/tai

Rusotto radicchio, salsiccia & taleggio
Rusotto with radicchio salad, homemade Tuscany sausage and taleggio cheese
Rusotto, jossa on punasikuria, kotitekoista toscanalaista makkaraa ja taleggio-juustoa

Or/1m

Pict alla carbonara
Handmade pict pasta, egg yolk, pecorino and guanciale
Kasintehtyd pici-pastaa, munankeltuaista, pecorinoa ja guancialea

Dolc

Tiramisu
Coffe flavoured dessert with homemade savoiardr cake, Nutella, and mascarpone
Kahvilla maustettu jilkiruoka kotitekowsista savorardikekseistd, Nutellasta ja mascarponesta

Or/itm
Gelato artigianale from Gelato Club

Classic artisan Italian cherry-chocolate ice cream
Perinteinen talialainen kirsikka—suklaqddtelo

LS



Or/1m

Cannolo Sicialiano

Homemade Marsala cannolo shell, filled wnith sheep & cow ricotta cheese with chocolate drops and pistachios
Kotitekoinen Marsala-cannolokuon, taytieend lampaan- ja lehmanmaidosta tehty ricottatiyte suklaahipuilla ja
pistaasella

LOCANDA SCAPPI GOES TO HEAVEN (58 €/person)

You can choose one antipasto, one secondo, one contornt and one dolct
Valitse yksi antipasto, yksi secondo, kst contorni ja ykst dolet

You can add Cicchettr +10€
Lisda Cicchettr +10€

(Venetian style small snacks served before dinner) Selection of three different daily ‘Cicchetty’.
(Venetsialaistyylisii pikkuherkkua ennen illallista — kolme péavoittin vathtuvaa cicchettid.)

Antipasts

Tartare di Manzo

Raw Finnish beef seasoned with extra virgin olwe oil, sall, black pepper, hazelnuts, and Parmesan cream
cheese

Raakaa suomalaista naudanlihaa, maustettuna extra virgin -oluviolylld, suolalla, mustapippunllia,
hasselpahkinoilld ja parmesaanituorequustolla

Or/1m

Caponata

Sweet and sour mix of fried aubergine, San Marzano tomatoes, celery, onion, capers and served with roasted
pine nuts

Makeanhapan paistos friteeratuista munakoisoista, San Marzano -tomaateista, selleristd, sipulista ja
kapriksista. 1arjoillaan paahdettujen pinjansiementen kanssa.

Or/1m

Tartare di Tonno

MSC Yellowfin red tuna tartare seasoned with pink Maldon salt, pistachio, olive 01l and lemon zest. Served with
a thin slice of roasted bread

Tonmikalatartar MSC-keltaevitonnikalasta, maustettuna vaaleanpunaisella Maldon-suolalla, pistaasilla,
oluviolylla ja sitruunankuorella. “Tarjoillaan ohuen paahdetun leipéviipaleen kanssa
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Or/tai

Burrata e Bietole
Burrata cheese served with marinated chards. (the marinade is made with chuli, garlic, oil, and salt)
Burrataa marmodun mangoldin kanssa (chuli, valkosypuly, olpy, suola)

Secondr

Orata in guazzetto

Sea bream in broth (guazzetto) served with mussels, nouvelle potatos, Taggiasche olwes, capers, roast San
Marzano tomatoes, basil, and parsley

Meriahventa guazzetto-liemessd, simpukoita, uusia perunoita, laggiasca-olivea, kapriksia, paahdettuja San
Marzano -tomaatleja, basihkaa ja persiljaa

Or/1m

Salsiccia piccante & Porro
Homemade spicy sausage made with pork, ndwa and fennel seeds. Served with sauteed leek
Rotitekoista tulista porsasmakkaraa maustettuna “ndwjalla ja_fenkolinsiemenilla. Tarjoullaan paistetun purjon kanssa

Or/1m

Parmigiana di Melanzane
Vegetarian lasagna “style” portion with aubergine, tomato sauce, mozzarella cheese and parmesan cheese
Rasuvis “lasagne™ -tyylinen annos: munakoisoa, tomaattikastiketta, mozzarellaa 1a parmesaania
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Contorm

Lattughino
Fresh whole salad served with citronette, sall, and pepper
Tuore kokonainen vihersalaatti, citronette-kastiketta (sitruuna-iolyy), suolaa ja pippuria.

Or/ia
Patate arrosto

Roasted potatoes, sauteed with butter and rosemary. Served with aiol
Paahdetut perunat paistettuna voissa ja rosmarunissa. Tarjoillaan avolin kanssa
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Dol

Tiramisu
Coffe flavoured dessert with homemade savoiardi cake, Nutella, and mascarpone

Kahvilla maustettu jilkiruoka kotitekoisista savoiardikekseustd, Nutellasta ja mascarponesta

Or/tai

Gelato artigianale from Gelato Club
Classic artisan Itahan cherry-chocolate ice cream
Pennternen itahialainen kirsikka—suklaayddtelo

Or/tai

Cannolo Sicialiano
Homemade Marsala cannolo shell, filled with sheep & cow ricotta cheese with chocolate drops and pistacchios

Kotitekoinen Marsala-cannolokuon, taytieend lampaan- ja lehmanmaidosta tehty ricottatiyte suklaahipuilla ja

pistaasellla
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CONFIRMATION AND CANCELLATION
CONDITIONS
VARAUS- 74 PERUUTUSEHDOT

RESERVATION CONFIRMATION

Menu choices and the final number of people must be announced at the latest 5 days before the event.

1t 1s possible to change the number of people no later than the day before the event (e.g illness). Menus are charged a day before the
event according to the number of people announced. Menu selections and allergy information must be confirmed by emaul.

CANCELLATION OF THE BOOKING

1f the confirmed reservation must be canceled completely, cancellation costs will be charged according to the ordered menus as
Jollows:

Cancellation no later than 7 days before the event - no costs

Cancellation 6-1 day before the event — 50 %o wnll be charged

Cancellation on the same day or no cancellation — 100 % will be charged

PAYMENT POLICY
Group over 10 people we kindly wish_for a single check.

BILLING

If you choose invoicing as the payment method, we will ask_for invoice information by email before the event. We will send the
invoice according to the realized costs after the event. The billing surcharge is €10.00 (VAT 0 %). Invoicing personal customers is
also possible. We need name, social security number; postal address from personal customers_for invoicing

VARAURKSEN VAHVSTUS

Menuvalinnat ja lopullinen henkilomdcdrd tulee ilmoittaa vivmeistidn 5 vuorokautta ennen tilaisuutta.

Henkilomdadrid on mahdollista muuttaa vimeistian tilaisuutta edeltavind pawdind (esim. sarastumiset). Menut veloitetaan
vuorokautta ennen tilaisuutta imoitetun henkilomddrian mukaan. Menwvalinnat ja allergiatiedot tulee vahvistaa séhkipostitse.

VARAURSEN PERUMINEN

Mikali vahvistettu varaus jouduttaisiin kokonaan perumaan, veloitetaan peruutuskulya tilattujen tarjoiluiden mukaan seuraavasti:
Peruminen viimerstddn 7 vrk ennen tilaisuutta — er kulya

Peruminen 6—1 vrk ennen tilaisuutta — Veloitetaan 50 %o

Peruminen samana paiwdnd tai perumatta jittiminen — Veloitetaan 100 %o

MAKSURAYTANTO

Yl 10 hengen seuruetlle towwomme yhden yhteisen laskun.

LASKUTUS
Mkali valitsette maksutavakst laskutuksen, pyydimme laskutustietoja ennen tilaisuutta sahkipostitse. Laskun lihetamme
loteutuneiden kustannusten mukaisesti tilasuuden jilkeen. Laskutushsi on 10,00 € (alv 0 %0). Henkiloasiakkaiden laskutus on

myds mahdollista. Tarvitsemme henkiloasiakkailta nimen, henkilotunnuksen ja postiosoitteen laskutusta varten.
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